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Smorbrod/Sandwiches

Serveres mellom k1. 11.00 og 1550/
Served Detween lam and 5. pm

Roastheef med remulade
Roast heef with remoudad sawce

Roket laks o eggerore
Stoked salmon with scrambled egoy

Reker med majones
Sy with maromiaise

Waldkorn trekantbrod med urtesmor, hacon og hrie
Samdnich with herd hutter: Diacon and brie

Waldkorn trekantbrod med urtesmor, Kylling og hacon
Samdnich with herd hutter, chicken and hiacon
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A fa carte

Serveres mellom k1. 15.30 og 22.00
Served between 3.50pm and 10pm

Smaretter

Ciesar salat med kylling
(esar salad wieh clicken

Salat med lokalt fenalir oo ramslokdressing
Sitlad wiith focal cured feo of Famh and will giarlle dressine

Bitfsmorbrod med salat, lok og remulade
beel samdwich with sialad, omion amd remoulad sauce

Kremet pasta med gronnsaker (Vegetar)
(reamed pasia with recelables (levelarian)
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Forretter/Starters

Grillede kamskjell pi finskaret gronnsaker, hasilikumsaus
brilled scallops on vegeliables Julienme ad Dasi sauce

Fleischer’s Coonac oo emebermarinert laksefilet, sennepssaus
Heischer’s Chomae amd fmperherry marmated fillet of salmon
T mstaard cream siamee

Viltpostei med piere, tytteher oele og salat
Lane piale wiith pear, momnian cramberry jam and silid

Suppe/Noup

Kremet skalldyrsuppe med friske urter
(réamed shelllish soup with herly

Dagens suppe med brod og smor
Soup of the day with bread amd hudter
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Fisk/Fish

Pannestekt Kveitefilet med potetmos og urtevinagrette
L fried ittt with miashed potatoes aad herd viaeredte

Pannestekt Ishavsrove med kremet rotirukter og lun kilsalat
Ln fried Artie Char with creamed rool vegelables and cablioe salad

Kjott/Meat

Oksefilet fra Voss Gardsslaktert pi Selheim med rodlok og linse saus

Beel temdertoin from sy beardsslakters with red omon and leati! siice

Hyorteniff med kremet kantarell og aronnsaker, rognebzergele
Jemison with creamed chanterelle amd recelables, rowamberry jam

Honning og pepperelassert andebryst server med solherglace
Honey amd pegper gilazed Dreast of dick with Wack carrant olace
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Ostekake med passionfruke gele oo haerkompott
(heesecake with passion fruit gelo and compote of berries

s

Dessert/Desserts

Brownies servert med sorbet og friske frukter
Brownies with sorhé and fresh fruits

Hyemmelaget vaniljeparfait pa nottehunn
Home made vanilla parfait served on nut pastry

Barnemeny/Children’s menu

Pannestekt Kveitefilet med potetmos o urtevinagrette
Ln fried Halibud with mashed potatoes and herd vimageredte

Grillet Yossapolse med potetstappe og aronnsaker
lrilled local sausaoe with mashed potatoes and reselables

Kyllingfilet med kremet pasta
Hillet of clicken with creamed pasia
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