
 

 

A la Carte 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mandag til lørdag/Monday to Saturday 13.00 -22.00 
Søndag /Sunday 13.00 - 21.30 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
                   

              Fleischer’s Hotel er et moderne hotell med lange 
tradisjoner på Voss. Bygget i 1889 i datidens populære 
 sveitserstil, ble hotellet raskt populært blant velstående 
 reisende ved forrige århundreskifte. 

 
Hotellets restaurant har fått sitt navn etter  
Magdalene Fleischer (1839- 1915). 

                  Hun var gift med Fredrik Lyth Ørum Fleischer. 
Sammen drev de Fleischer’s hotel ifra 1864. 

 
 

  
  

 
 
 
 
 
 
 

Fleischer’s is a modern hotel in Voss, but it s rich in tradition. 
Built in 1889 in the then popular Swiss style, the hotel quickly 
became popular with well- to-do tourists around the turn  
of the 19th century. 

 
The hotel's restaurant is named after  
Magdalene Fleischer (1839 - 1915).  
She was married to Frederick Lyth Ørum Fleischer.  
1. Generation in the Fleischer’s history. 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

 
 
Noe å begynne med / Starters 
 
 
 
 Landpatè med cumberlandsaus og salat     Kr. 95.- 

Country style pâté with Cumberland sauce 
 

 
 Cognac og einebærgravet ørret med sennepsaus    Kr. 105.- 

Cognac and juniper berry marinated trout with mustard sauce 
 
 

 Speket andebryst med tyttebærkokt pære     Kr. 115.- 
Breast of duck with cranberry poached pear 
 

 
 

Varm og fyldig / Soups 
 
 
 

Skalldyrsuppe med friske urter og brød og smør    Kr. 115.- 
Shellfish soup with bread and butter and fresh herbs 
 
 

 Oksehalesuppe med ostestenger      Kr. 120.- 
Oxtail soup with cheese sticks 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 
 
Fra havet / Fish dishes 
 
 
  
 Ovnsstekt ørretfilet på kremete rotfrukter og dillpotet   Kr. 195.- 

Oven baked fillet of trout on a bed of creamed root vegetables  
and dill potatoes 

 

 
Pannestekt torskefilet med urtevinaigrette, potetmos   Kr. 235.- 
og grønnsaker 
Panfried fillet of cod, with herb vinaigrette, mashed potatoes  
and vegetables 

      
 
 
 

For de med grønne fingre / Vegetarian 
 
 
 
 
 Kremet pasta penne med friske grønnsaker     Kr. 165.- 
 Penne pasta with cream sauce and vegetables 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
Voss ligger i innlandet / Meat dishes 
 
 
 
 
 Rosmarin marinert lammefilet med grønnsaker     Kr.265.- 
 fløtepotet og lammesjy 

Rosemary marinated fillet of lamb with vegetables, gratinated 
potatoes and lamb gravy 
 

      
 
 

Svinefilet med kremet sopp, grønnsaker og Madeirasaus   Kr. 225.- 
Fillet of pork with creamed mushrooms, vegetables and  
Madeira  sauce 
 
 
 
 
Okseytrefilet med peppersaus, grønnsaker og fløtepotet    Kr. 225.- 
Fillet of beef with pepper sauce, vegetables and  
gratinated potatoes 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
For de store og små / Desserts 
 
 
 
 
 Pannacotta med friske frukter        Kr. 95.- 

Pannacotta with fresh fruits 
 

 
 Vaniljeparfait på nøttebunn        Kr. 105.- 

Vanilla ice parfait on a nut pastry 
 

  
 Bringebærmousse med friske bær        Kr.95.- 

Raspberry mousse with fresh berries 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
En dag blir jeg stor og sterk / Children’s menu 
 
 
 
 
 
 Ovnsstekt ørretfilet med grønnsaker og potet     Kr. 135.- 

Oven baked fillet of trout with vegetables and potatoes 
 

 
 Svinefilet med kremet sopp og grønnsaker     Kr. 135.- 

Fillet of pork with creamed mushrooms and vegetables 
 
 

 Hamburger med salat og ovnsstekt potet      Kr. 105.- 
 Hamburger with salad and oven baked potatoes 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


